AS 
REVISTA - , 


AREQUIPA 2 
B E R Ú 


EDICIÓN ESPECIAL 
AGOSTO - SETIEMBRE 2024 


aotgaños/de dejfundación 


INREQUIDA 


AREQUIPA 


F Ocopa 


Fisiz Advance 


Grupo de Rehabilitación Avanzada 


Somos una clínica especializada en 
Rehabilitación Avanzada y Fisioterapia, dedicada 
al cuidado y bienestar de nuestros pacientes. 

En FisioAdvance se realiza una valoración personalizada de 
su caso clínico, con el propósito de alcanzar la recuperación de 
cualquier lesión y llegar a conseguir el máximo bienestar del 
paciente. Para ello ponemos a su servicio nuestro staff de 
profesionales, basados en una formación especializada y su 
continua actualización, y sobre todo nuestro trato cordial 

con todos nuestros pacientes. 


Brindamos Tratamientos 


Fisioterapéuticos a: 


* Cervicalgias 

* Lumbalgias 

» Cefaléas 

* Parálisis Facial 

* Síndrome de Túnel del Carpo 
* Hemiplejias 

* Migrañas 


* Escoliosis 

* Hipercifosis 

* Hiperlordosis 

* Genu Valgo en Rodillas 
* Genu Varo en Rodillas 
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* Fibromialgia 
«Hombro Doloroso 


* Esguinces 

* Distenciones 

« Desgarres 

* Contracturas 

* Fracturas 

* Manguito de los Rotadores 
* Bursitis 

* Tendinitis 
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Se estima que hubo vida humana en la región de Arequipa 
desde hace por lo menos unos 9 mil años antes de Cristo. Estas 
consideraciones están vinculadas a que en los Petroglifos de Toro 


Muerto se hallaron numerosas evidencias arqueológicas de la 


estadía de habitantes en ese lugar. 


os primeros pueblos en vivir y desarrollarse 

dentro de la zona que hoy conocemos como 

la región de Arequipa fueron los collaguas, 
chimbas, cabanas y yorabayas. 

Todos estos grupos eran nómadas que se 
trasladaban a distintos sitios en busca de alimentos. 
Se dedicaban especialmente a la caza, la pesca y la 
recolección de frutas y hortalizas. También 
construyeron canales de riego y practicaron 
avanzadas técnicas, para su época, de agricultura. 


La llegada de los incas 


Como en todo el actual territorio peruano, la 
influencia de los incas no fue la excepción en la 
geografía arequipeña. En el año 1170, Mayta Cápac, 
el cuarto Inca, ordenó y comandó una travesía con 
su ejército hacia la actual región de Arequipa. 

Acompañado por una numerosa comitiva, 
decidió asentarse en el lugar y repartir las tierras a 
las familias que lo acompañaban. De esta manera se 
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dio nacimiento a los primeros poblados, que hoy 
podemos ver transformados en Yanahuara, Cayma, 
Paucarpata y Carapato, entre otros. 

La idea original de Mayta Cápac, sin embargo, 
no eta fundar una ciudad ni mucho menos. Su 
intención era usar ese sitio como un punto 
geográfico estratégico para estudiar los 
comportamientos de los pueblos que habitaban allí 
y poder atacar, conquistarlos y así expandir el 
dominio inca. 

Dentro del Tahuantinsuyu, Arequipa no 
representaba un lugar destacado en cuanto a la 
política o la administración de esta civilización, sino 
más bien era un lugar de paso entre la sierra y el mar. 

La palabra Arequipa tiene diferentes versiones 
sobre su significado, pero la más aceptada y 
difundida sobre su etimología está vinculada al 
término “Ari-qquepay”, que en quechua quiere 
decir “quedémonos aquí”. 


Época virreinal 
La ciudad de Arequipa se fundó por orden de 


Francisco Pizarro. La visión del conquistador era 
proyectar un sitio que permita organizar la región 
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sur del Virreinato del Perú y hacer más accesible la 
llegada al mar. Esto último traería dos importantes 
beneficios: agilizaría las exportaciones a España y 
sería un punto clave para elaborar estrategias 
militares. 

La fundación se produjo el 15 de agosto de 1540. La 
hizo Garcí Manuel de Carbajal, en el valle del río 
Chili y el nombre original elegido fue “Villa de la 
Asunción de Nuestra Señora del Valle Hermoso de 
Arequipa”. Ya existían poblaciones indígenas que 
habitaban este lugar, que en principio fue un pueblo 
y luego una ciudad. 

Las primeras construcciones importantes fueron la 
casa del ayuntamiento, la iglesia, un puente y un 
monasterio. Los españoles que llegaron provenían 
de Camaná, un lugar que estaba afectado por la falta 
de limpieza y a cuyos habitantes Pizarro les había 
prometido nuevas tierras para que desarrollaran sus 
vidas. 


La llegada de la independencia 
En la era colonial Arequipa se manifestaba como 


una de las ciudades más leales a la corona española. 
Tanto es así que surgió el concepto de “fidelismo”” 
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para definir a esta fidelidad y obediencia a la realeza. 
Sin embargo, se había desatado una guerra civil en 
casi todo el territorio del virreinato, que no era 
ajena a Arequipa. El poder real cayó finalmente con 
su derrota en la batalla de Ayacucho y todo se 
encaminó a la tan ansiada independencia del Perú. 


República y libertad 


Opuesta a las políticas dictadas por Simón 
Bolívar, Arequipa se erigió como la base política de 
las personalidades contrarias a las ideas del 
Libertador, quien tenía la idea de instaurar una 
Constitución Vitalicia. 

En 1925 se creó el Colegio Nacional de la 
Independencia Americana y en 1828 se fundó la 
Universidad Nacional de San Agustín, ambos por 
decretos ordenados por Simón Bolívar. 

En 1982, mientras se desarrollaba la Guerra del 
Pacífico entre Chile y Bolivia y Perú, bajo la 
presidencia de Lizardo Montero, se declaró a 
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Arequipa como la capital del Perú. Eran tiempos 
turbulentos en la vida de la nación, que culminaron 
con Chile como vencedor de la guerra quedándose 
con las provincias de Arica y Tarapacá. 

Durante el siglo XX la historia de la ciudad de 
Arequipa se vio convulsionada por golpes militares, 
movimientos estudiantiles de gran relevancia y 
sismos que causaron pérdidas de vidas humanas y 
graves daños materiales a importantes edificios. El 
más significativo ocurrió el 23 de junio de 2001, con 
una magnitud de 8,4. 

Entre los cambios positivos que se introdujeron 
hay que resaltar la aparición del ferrocarril 
Arequipa-Islay a principios del siglo XX y la 
creación del Parque Industrial de Arequipa en 1966. 

En la actualidad Arequipa se ubica como la 
segunda ciudad más poblada de Perú, detrás de 
Lima, con más de un millón de habitantes y 
también es la segunda en cuanto a la actividad 
económica. Es la sede del Tribunal Constitucional y 
se la considera como la “Capital Jurídica del Perú”. 
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La ciudad de Arequipa, en el sur de Perú, celebra su aniversario de fundación, 
enriqueciendo aún más su fascinante historia que se extiende desde épocas 
prehispánicas hasta la actualidad. Con su impresionante arquitectura colonial, 
vibrante cultura y un legado de resistencia y creatividad, Arequipa se presenta 


como un faro cultural en el país. 


PA celebra: 


rad 


a ciudad de Arequipa fue fundada el 15 de 

agosto de 1540 por el capitán español Garcí 

Manuel de Carbajal. Desde sus inicios, la 
región se destacó como un importante centro 
comercial y administrativo en el Virreinato del 
Perú. Su ubicación estratégica en la ruta comercial 
entre Lima y Potosí contribuyó a su crecimiento y 
prosperidad. 

Uno de los aspectos más distintivos de 
Arequipa es su arquitectura colonial. La ciudad es 
famosa por sus edificaciones construidas con sillar, 
una piedra volcánica blanca, que le confiere un 
aspecto majestuoso. 

La Catedral de Arequipa, la Iglesia de la 
Compañía y los monasterios de Santa Catalina y 
San Francisco son ejemplos destacados de esta rica 
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Fundación? dl 


herencia arquitectónica. 

Arequipa ha demostrado una notable resiliencia 
a lo largo de su historia. Durante la lucha por la 
independencia del Perú, la ciudad fue un bastión de 
resistencia ante las fuerzas coloniales. Además, su 
gente ha enfrentado desafíos como terremotos 
devastadores, como el ocurrido en 1868, que dejó 
huellas en su arquitectura y en el espíritu de la 
comunidad. 

La ciudad también es un epicentro cultural. 
Arequipa ha dado lugar a influyentes literatos y 
poetas, como el famoso autor Mario Vargas Llosa. 
Además, sus festividades y tradiciones, como la 
Semana Santa, atraen a visitantes nacionales e 
internacionales, resaltando la importancia de la 
religión y la cultura en la vida de sus habitantes. 


Impresionante arquitectura 


El sillar que ornamenta la Ciudad Blanca, es sin 
duda, el centro de atención de todos los turistas que 
deciden ir a Arequipa, una piedra de origen 
volcánico. De hecho, dentro de todo el centro 
histórico se podrán apreciar resaltantes 
construcciones a base de sillar, las cuales se 
encuentran en perfecto estado de conservación 
hasta el día de hoy. Esta inmaculada presentación, le 
valió a la ciudad de Arequipa el reconocimiento de 
la Unesco como Patrimonio de la Humanidad el 02 
de diciembre del 2000. 

Las edificaciones ubicadas en el centro de la 
región son resultado de la mezcla de técnicas de 
construcción europea y autóctona, producto de un 
trabajo sinergia entre los arquitectos españoles y los 
albañiles criollos e indígenas. 

Todo este espectáculo arquitectónico que 
ofrece Arequipa se completa con su pródiga 
campiña, la cual se ornamenta de un abundante 
verdor. Una vez ahí, se puede divisar uno que otro 
ejemplar vacuno arando la tierra desde el amanecer, 
dirigidos por campesinos ataviados con su 
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característico sombrero blanco. 


Y todo esto termina por completarse con sus 
característicos y majestuosos volcanes tales como el 
Misti, Chachani y Pichu Pichu, guardianes tutelares 
que se podrán divisar en diversos puntos de la urbe, 
sobre todo en el mirador de Yanahuara. 


Orgullo regional 


Otro distintivo que caracteriza a los habitantes de 
Arequipa es su arraigado orgullo regional. Este 
orgullo se manifiesta a través de rasgos como su 
espíritu anticentralista, su naturaleza rebelde y su 
disposición a confrontar con autenticidad. Por 
encima de todo, rechazan ocupar el segundo lugar 
debido al centralismo que ejemplifica la ciudad de 
Lima, capital de Perú. 

"No es en vano que nazcamos al pie de un volcán", 
es una de las frases icónicas inscritas en uno de los 
arcos del mirador de Yanahuara. Esta expresión se 
repite cada vez que un arequipeño alza la vista para 
contemplar el majestuoso Misti, cuyo cono casi 
perfecto lo convierte en uno de los más hermosos 
de toda la cordillera delos Andes. 


Componentes esenciales 


Las danzas y tradiciones son componentes 
esenciales que conforman la identidad de Arequipa. 
Estas se manifiestan en las festividades que marcan 
su calendario jubilar. Los carnavales, por ejemplo, 
son una muestra representativa, resaltando la 
Semana de Comadres y la de Compadres, donde se 
observa la hospitalidad y el compartir de platillos, 
bebidas y danzas tradicionales, que reflejan la 
herencia cultural que llena de orgullo a los 
arequipeños. 
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Una celebración particularmente especial tiene 
lugar en el distrito de Cayma, donde se realiza el 
Carnaval Loncco. En este evento, los participantes 
lucen vistosos atuendos mientras recitan coplas y 
canciones que transmiten la historia, experiencias y 
tradiciones arraigadas de la población local de 
Arequipa. 

El Wititi, una danza singular, se alza como 
emblema de las danzas arequipeñas. En diciembre 
de 2015, obtuvo el prestigioso reconocimiento de 
Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad 
por la UNESCO. Esta danza es una representación 
de un ritual de cortejo amoroso, y los jóvenes suelen 
interpretarla durante las festividades religiosas que 
se celebran alo largo de la temporada de lluvias. 


Fuente de orgullo 
Indudablemente, la gastronomía es una de las 


principales fuentes de orgullo para los habitantes de 
Arequipa. Representa una rica herencia ancestral 


reflejada en ingredientes y técnicas de preparación 
que datan de épocas preincas. Esta tradición se vio 
enriquecida con influencias de la cocina europea 
tras la conquista española. 

Este encuentro cultural fructífero resultó en el 
surgimiento de las picanterías y chicherías, 
verdaderos templos del sabor y del conocimiento 
culinario. 

A partir de esta fusión, se creó una diversa gama 
de platos irresistibles y sabrosos, como el chupe de 
camarones, el rocoto relleno, el costillar frito, el 
solterito, el adobo, el escribano, el queso helado, los 
buñuelos y la chicha de guiñapo, entre otros. Estos 
platillos destacan como embajadores de la cocina 
más emblemática del sur de Perú y representan una 
verdadera expresión de la región. 

En su aniversario, Arequipa celebra su pasado, 
honrando su herencia cultural y su contribución a la 
historia del país, mientras mira hacia adelante, 
construyendo un futuro que refleje la diversidad y el 
espíritu resiliente de su gente. 


La ciudad de Arequipa fue fundada el 15 de agosto de 1540 por 
capitán español Garcí Manuel de Carbajal. Desde sus inicios, la 


p 


región se destacó como un importante centro comercial y 


administrativo en el Virreinato del Perú. 
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y mejoran sus perspectivas para el 
cierre del 2024 


De acuerdo con la presentación del último Informe Económico de Construcción (IEC 78) 
de la Cámara Peruana de la Construcción (CAPECO), la actividad constructora 
experimentó un aumento de 7.0% en abril del presente año respecto al mismo periodo 
del 2023, habiéndose presentado un importante incremento tanto en el consumo de 
cemento (7.5%) como en el avancede obra pública (6.4%). 


C abe mencionar que, estos dos com- 
ponentes vienen de dos tendencias 
disímiles. Así, mientras el consumo de 
cemento ha alcanzado su tercer resultado positivo 
en los últimos veintidós meses, la ejecución de 
obras estatales obtuvo su quinto mes consecutivo al 
alza, aunque tal crecimiento es el menor de dicho 
periodo. 

Guido Valdivia, director ejecutivo de CAPECO, 
explicó que la tendencia positiva de la construcción 
se mantendrá en mayo 2024, aunque con una 
menor intensidad. Se espera un incremento del 
producto bruto sectorial de 4.1%, como 
consecuencia de la disminución en el consumo de 
cemento (-1.9%), y a pesar del significativo repunte 
de la ejecución de obras del Estado (23.5%). Este 
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comportamiento contrapuesto entre ambos 
indicadores refleja las dificultades que continúa 
afectando la cons-trucción privada para alcanzar un 
mejor desempeño. Con estos resul-tados, la 
actividad constructora cerraría el periodo enero- 
mayo con un incremento de 5.3%, atribuible sobre 
todo al avance de obras públicas (19.6%). 

En este sentido, las expectativas de los 
empresarios de la construcción entrevistados para 
el presente IEC, comenta el vocero, reflejan un 
optimismo, debido a que hay un incremento 
promedio de 1.4% en el nivel de operaciones de las 
empresas del sector construcción durante el 
segundo bimestre del presente año, un resultado 
algo mejor al que los mismos empresarios 
esperaban alcanzar en dicho periodo (0.8%), de 


acuerdo con el sondeo rea- 
lizado hace dos meses. 

El tercer bimestre sería más 
auspicioso aún para las em- 
presas del sector, pues pro- 
yectan un crecimiento de 2.9% 
en sus operaciones. 

Asimismo, en lo que va del 
año, el resultado del sector 
vivienda, uno los principales 
componentes de la cons- 
trucción privada, es que las operaciones de 
Mivivienda se mantienen en deterioro, puesto que 
el número de créditos hipotecarios otorgados entre 
mayo del 2023 y abril del 2024 se redujo en 4.8% en 
comparación con el periodo similar precedente, 
aunque el comportamiento es disímil en los dos 
segmentos de este mercado. Así, mientras que los 
prés-tamos concedidos por las instituciones finan- 
cieras con sus propios aumentaron en 8.9%, los que 
se financian con recursos del Fon-do Mivivienda se 
contrajeron en 27.2%. 

Valdivia afirma que, si se mantiene la tendencia 
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en el desem-bolso de créditos 
que ha venido expe-rimentando 
el Fondo Mivivienda en los 
últimos seis meses, se cerratía el 
año 2024 habiendo financiado 
alrededor de 8,950 operaciones, 
lo que significa una contracción 
de 22.0% respecto al 2023. 

El 2024 aparece muy pro- 
picio para la recuperación del 
mercado habitacional. A la 
recuperación que ya se ha iniciado en el segmento 
de vivienda no social, como lo atestigua el 
incremento de los créditos hipotecarios dirigidos a 
este segmento, se suma la muy po-sible reactivación 
del segmento de vivienda social. 

“Se trata, sin duda, de un primer paso para 
asegurar la sostenibilidad de los programas 
habitacionales del Estado, que deben procurar la 
construcción de alrededor de 195 mil viviendas 
anuales en los próximos veinte años para atender el 
déficit de arrastre y la demanda de vivienda de los 
nuevos hogares que se formen en nuestro país de 
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Ley de contrataciones 
públicas: importante avance, 
pero mucho por hacer 


Las estimaciones oficiales y 
privadas coinciden en otorgar a 
la inversión pública un rol 
predominante en la recu- 
peración de la economía y, en 
particular, del sector cons- 
trucción en este y el próximo 
año. Los niveles de ejecución alcanzados en los 
cinco primeros meses del año parecen confirmar la 
validez de esta perspectiva. Sin embargo, la 
paralización que afecta a más de 2,300 obras 
estatales, en las que se ha comprometido más de 33 
mil millones de soles, de los cuales se han ejecutado 
poco más de la mitad, obligan a relativizar el 
impacto de estas inversiones. En las últimas 
semanas, se han producido algunos hechos que 
pueden ayudar a mejorar la calidad, oportunidad y 
eficiencia de la obra pública y otros que parecen ir 
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en el sentido contrario. 

Es así que, es positiva la 
aprobación de una nueva Ley 
de Contrataciones Públicas, 
porque corrige varias de los 
errores y omisiones de la ley 
hasta ahora vigente, que ha 
propiciado la mala selección de 
contratistas y soluciones téc- 
nicas, así como la corrupción. 
Sin embargo, la norma no es 
perfecta. Desde la CAPECO han expresado 
públicamente su oposición a la generalización de 
los Convenios Gobierno a Gobierno para la 
ejecución de obras de alta complejidad, señalando 
que entre los profesionales peruanos hay suficiente 
capacidad para hacerse cargo de la gran mayoría de 
dichos proyectos, por lo que solicita que sea el 
Colegio de Ingenieros y no un ministerio, la entidad 
idónea para emitir el informe vinculante que 
determine la existencia (o la carencia) de suficiente 
capacidad profesional en nuestro país para ejecutar 


EXPERIOZ EM AIRE LCONDICIONADO 


AIRE ACONDICIONADO. — 
Somos una empresa especializada en Aire Acondicionado ] 
brindando servicios en Mantenimiento, - MM 
Reparación e Instalación e 


() Calle Junín 201 - P.J. Rio Seco 
Cerro Colorado - Arequipa 
3 ventasQairconservicesac.com 


() 993 992 717 
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tales obras. 

Por otro lado, los atrasos 
que se han presentado en la 
construcción del Aeropuerto 
de Chinchero a través de un 
acuerdo GtoG con el gobierno 
de Corea del Sur, muestran que 
esta modalidad no está libre de 
sufrir los mismos problemas 
que se presentan en otras 
modalidades de contratación. 

Finalmente, y en el marco de la inseguridad 
ciudadana por la que atraviesa el país, el ingeniero 
sostiene que hay una necesidad de garantizar la 
seguridad jurídica y física en las obras de la 
construcción, que desde hace muchos años vienen 
siendo afectadas por la acción delincuencial de 
poderosas organizaciones criminales. Por ello, en el 
año 2017, conjuntamente con los colegios de 
arquitectos y de ingenieros y la Federación de 
Trabajadores en Construcción Civil del Perú — 
FTCCP, presentó al gobierno nacional una 


ELECTRICISTAS 
PROFESIONALES 


SERVICIOS 
Ml Instalaciones/eléctricas] y 


Y Montaje electromecánico 0 ESTO MESDOUEL) 
Sistemas de voz y data 5 Sistemas de protección 
Wi Cableado estructural - UPS atmosféricas - pararrayos 


INSTALACIONES INDUSTRIALES, COMERCIALES 
Y DOMESTICAS 
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Estrategia Integral para el 
combate del crimen organizado 
en las obras de construcción 
civil, mediante un esquema de 
colaboración público-privada 
que buscaba alcanzar diversos 
objetivos. 

Desde esa oportunidad, las 
instituciones que promueven 
esta estrategia integral han 
solicitado, sin éxito, su incor- 
poración en la Comisión Multisectorial de Carácter 
Permanente creada por el Decreto Supremo N? 
087-2015-PCM, como instancia de diálogo, 
coordinación y seguimiento de las acciones de 
prevención y sanción de la violencia en obras. “La 
idea es trabajar conjuntamente en el diseño, la 
ejecución y el monitoreo de acciones integradas en 
los diferentes ámbitos involucrados en este agudo 
problema, así como fijar objetivos de corto, 
mediano y largo plazo para lograr su efectiva 
solución”, puntualizó Valdivia. 


Fuente: Revista Construir 


Constructora Sael Gael SAC 8: MN EIRL Asociados 


Ejecuta obras en Instalaciones de Sistema Contra Incendio en tubería HDPE SCHUDULE 40-80, 
Instalación de Sistema Presión constante, Sistema Hidroneumático, Instalación de Sistema de Gas, 
Instalaciones Eléctricas, Instalaciones Sanitarias,Obras Civiles. 

Alquiler de equipos de termofusión, Ranuradora hidráulica, Roscadora Ridgid, Taladro de 
perforación diamantina, Mini cargador CAT, Terurómetro, Megometro. 


MAQUINARIAS ACCESORIOS 


Venta de accesorios para la industria, minería, agricultura y construcción; detección y alarmas, 
válvulas contra incendio, conexiones ranurados, tuberías Shedule 10-40-80, rociadores, 
conexiones de fierro galvanizado, conexiones de fierro negro, mangueras, soportería, tubería 
eléctrica PVC SEL, PVC SAP, tubería de agua, desagile, accesorios de agua y desagúe. 
Marcas reconocidas en el mundo: Giacomini, Mech, Cifunsa, Ferelite (Honeywell) Flowcom, 
Electrobombas Hidrostal, Lowara, Pentax, Pedrollo, Espa, Salmson. 


(9959 999 440 - 959 296 966 


€ saelgael.com.pe 


Q, MZA. LLLOTE. 12A P.J. CUATRO DE OCTUBRE - AREQUIPA - SOCABAYA 
sx administrador(Osaelgael.com.pe 


Tu familia merece 


LO MEJOR 


Confía en Green Garden y conoce de todos 
nuestros proyectos inmobiliarios 

que te ofrece esta gran familia en la 
ciudad de Arequipa! 


Contamos con departamentos, proyectos, 
clubes de campo privados y hermosos 
departamentos de playa. 


Todos son con 
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Inversión en proyectos limpios 


e acuerdo a la Agencia de Promoción de 
[> Inversión Privada (Proinversión), las 

inversiones proyectadas para la 
generación de energías limpias en Arequipa 
superan los 5 billones de dólares, más del 60% del 
monto total de inversiones adjudicadas en el Perú 
para el 2024. 

Teniendo en cuenta este potencial, la Cámara de 
Comercio e Industria de Arequipa (CCIA) y el 
Gobierno Regional de Arequipa (GRA) llevaron 
adelante el foro “Arequipa, destino y proveedor 
mundial de energías limpias y bajas en carbono”, 
donde importantes players del sector tanto 
públicos como privados exploraron las 
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mpresas internacionales por montar 
ables, en especial vinculados al 
la reciente aprobación de ley 
ergético como combustible. 


Por: Gabriela Francovigh 
Estrategia Energética 


oportunidades que existen en la región peruana 
para montar proyectos renovables, 

En dicho encuentro, el Gobierno Regional de 
Arequipa reveló que inversores extranjeros 
planean invertir alrededor de 35 millones de 
dólares en nuevos proyectos industriales en 
Arequipa. Entre ellos, la construcción de una 
planta de producción de hidrógeno verde en La 
Joya, proyecto que atrajo inversiones que 
originalmente buscaban establecerse en Chile pero 
encontraron mayores beneficios en Arequipa. 

Se trata de “Horizonte de Verano”, a cargo de 
Verano Energy, el cual contempla la producción de 
hidrógeno y amoniaco verde con una capacidad de 
generación solar de hasta 5,85 GWp en sus cinco 


EN 


Foto: Revista Ecomin 


fases, lo que representaría casi la mitad de la 
capacidad instalada de generación eléctrica del país. 
Cabe destacar que este año la compañía ya ingresó a 
trámite el Estudio de Impacto Ambiental detallado 
(EIA-d). De acuerdo a Verano Energy, su 
construcción abarca la instalación de un giga 
parque solar el cual suministrará energía a una 
planta de electrólisis, que utilizará agua desalinizada 
procesada en la misma planta, para producir 
hidrógeno y convertirlo en amoniaco. 


A 
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IMINCON S.A.C. 


IMINCON SAC es una empresa en expansión, en el mercado sur del 
Perú, especializada en el diseño, fabricación, montaje e instalación 
para los sectores: Minero, construcción civil, industrial, obras 
privados, energía y obras públicos. 

Nuestra capacidad de fabricación alcanza las 200 toneladas 

por mes, operando en un úrea total de 3,500 m', de los 

cuales 1,500 m* son alquilados y 2,000 m* son propios 

Esto infraestructura nos permite mantener un flujo de 

producción constonte y eficiente, asegurando la entrega 

oportuna de nuestros productos y servicios. 

Además, ofrecemos servicios de alquiler y arrendamiento de diversos 
tipos de maquinaria, equipos y bienes tangibles para el Estado. 

En IMINCON SAC, nos enorgullece nuestro compromisa con la 
innovación, la excelencia operativa y la satisfacción del cliente. 
Trabajamos inconsablemente para superar las expectativas y 
contribuir al desarrollo sostenible de los sectores que atendemos. 


2 Calle La Merced 125 Of. 130 
Urb. Cercado - Arequipa 
2 Av. Camelios 790 Of 701 
Urb. Santa Cruz - San Isidro - Lima 
A EZ imincongerencia'Wgmail.com 


(O) 913 767 387 - 965 611607 - 963 325 271 
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Esta producción será transportada mediante un 
ducto de 26 kilómetros hasta la costa, donde se 
encontrará una instalación de almacenamiento y 
distribución marítima para transportar amoniaco 
verde. 

Por otro lado, se compartió la experiencia de 
Cachimayo, Planta pionera en la producción de 
hidrógeno verde de Enaex Perú en Cusco. Según 
Irina Salazar Churata, gerente de Ciencia, 
Tecnología e Innovación del Gobierno Regional de 


Sus Oloras en 
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Arequipa, esta planta de 
hidrógeno verde podría no 
sólo abastecer de energía a 
los arequipeños, sino que 
también podría dedicarse a la 
exportación. 

“Que Cachimayo abra el 
mercado de exportación 
significaría ingresos econó- 
micos adicionales para la 
ejecución de obras. Se estima 
la inversión en 2 mil 500 
millones de dólares”. 

La posibilidad de comercializar al exterior 
hidrógeno verde se vuelve cada vez más viable tras 
la aprobación de la Ley del Fomento al Hidrógeno 
Verde, la cual tiene como objetivo impulsar la 
investigación, el desarrollo, la producción, la 
transformación, el almacenamiento, el 
acondicionamiento, el transporte, la distribución, la 
comercialización, la exportación y el uso del 
hidrógeno verde como combustible y como vector 


MS 
eS 


Y SERVICIOS 


Te brindamos servicio 
profesional y de calidad 


Somos una empresa dedicada a la industria de 
la refrigeración, ventilación y aire acondicionado, 
consultoría y construcción, en el sector minero 
como industrial, estamos comprometidos con 
nuestros clientes en la ejecución de proyectos 
dentro del alcance, plazo y presupuesto previsto; 
cumpliendo estándares de calidad, respeto del 
medio ambiente, responsabilidad social y seguridad 
y salud en el trabajo. 


NUESTROS SERVICIOS 


3 VENTA E INSTALACIÓN DE EQUIPOS DE AIRE ACONDICIONADO 

4 MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO DE AIRE 
ACONDICIONADO 

+ MANTENIMIENTO MECÁNICO Y ELÉCTRICO 

3, ALQUILER DE MAQUINARIA 

4 ALQUILER DE VEHÍCULOS LIVIANOS. 


| Ey zacyservicios.com 


BZ] ventasGzacyservicios.com 


| (9993 479 607 
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energético en el país. 

En efecto, teniendo en 
cuenta el alto potencial para 
la producción de este vector 
del país y el interés de 
inversores extranjeros por 
desarrollar proyectos, según 
pudo saber Energía 
Estratégica, la Asociación 
Peruana de Hidrógeno (H2 
Perú) afirma que la reciente 
ley podría convertir a Perú en 
un líder de la energía del futuro. 

Por todo lo expuesto y para no quedarse atrás en 
esta carrera por descarbonizar la economía 
peruana, el presidente de la CCIA, Julio Cáceres 
Arce, sostuvo que es imperativo que Arequipa 
tenga energía más barata y limpia, para competir 
con Lima en cuanto a costos de producción. 

“La región tiene que ser más atractiva para las 
empresas e inversiones, y apostar por las energías 
renovables es la mejor opción”. 


ARM ENERGY 8 CONSTRUCTION SAC: 


a _ << 
Proyectos y Obras de Ingeraersa Eléctrica, Secnologías de la información 
Tedecomunicaciónes, Ingerta Oe y Estrocturas Metas 


INGENIERIA ELECTRICA» 


www.atmesac.cómY 


Calle Chavin de Huantar 605 Urb. 13 de Enero 
José Luis Bustamante y Rivero - Arequipa 


0 978 732 555 


rosigado Qarmesac com 
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Con su capacidad ampliada, profundidad oceánica superior 
y enfoque multimodal, Corío se posiciona como un nuevo epicentro 
logístico que podría redefinir el panorama portuario del Perú y 


fortalecer su rol como ac 
ES 


Proyecto d 


tor clave enel comercio internacional. 


mua 


Puerto Corío 


movilizaría hasta 100 millones 
de toneladas anuales 


a provincia de Arequipa está próxima a 

cerrar un gran proyecto portuario que 

podría movilizar 100 millones de toneladas 

de carga al año. Este se trata del puerto de Corío, 

que daría paso a una plataforma logística 

multimodal, ya que comprende un terminal 

ferroviario y aéreo, con una zona industrial y 
comercial, con almacenes y una ciudad puerto. 

El titular del Gobierno Regional de Arequipa 
(GRA), Rohel Sáncehz, señaló que el proyecto tiene 
muchas cosas a su favor, entre ellos, la dinámica del 
transporte de materia prima en la macrorregión sur 
del Perú. De esta manera, para el gobernador 
Sánchez, concretar Corío significaría permitir el 
ingreso de carga proveniente de los mercados de 
países como Brasil, Paraguay, Uruguay o Bolivia. 


Por: Revista Economía 


El proyecto portuario, en una primera etapa, 
demandaría una inversión de US$7.000 millones, 
puesto que es multimodal y prevé la construcción 
de tres terminales: terrestre, aérea y ferroviaria. 

Hace unos meses, en medio de una reunión 
entre autoridades regionales de Arequipa y los 
integrantes del directorio de la Autoridad Portuaria 
Nacional (APN) dio a conocer que el estudio de la 
demanda del puerto Corío o Puerto de las Américas 
estará listo para el mes de junio de este 2024. 

Hay que tener en cuenta que Corío, proyecto 
enclavado en el distrito de Punta de Bombón de la 
provincia arequipeña de Islay, desde hace algunos 
años, cuenta con inversionistas interesados; se trata 
de capitales de Portugal, Corea y China. 

Por otro lado, el secretario técnico de la Agencia 
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Regional de Desarrollo del 
Gobierno Regional de 
Arequipa, Mario Zúñiga, 
explica que, en cuantos los 
aspectos técnicos a diferencia 
de Chancay que se espera que 
tenga una capacidad de 
movilización de carga de 
aproximadamente 30 millo- 
nes de toneladas al año, Corío 
apunta a los 100 millones, con 
miras a dinamizar el comercio 
exterior, un intercambio entre Perú y los países 
vecinos del sur, y los situados hacia el océano 
Atlántico. 

La mayor capacidad de Corío se debe a su 
profundidad oceánica, que es de 28 metros, 
mientras que Chancay alcanza los 17,9 metros. En 
ese contexto, el puerto permitiría la atención de 
naves de hasta 22 metros de calado. 

En cuanto al cabotaje, Arequipa también tiene 
aspectos a su favor, como el acceso a redes viales. 
Entre ellas, la carretera interoceánica, pero, sobre 
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todo, cuenta con las líneas 
férreas (trazo que ingresa 
desde Cusco y pasa por 
Puno, Moquegua y Tacna). 
En este punto, Zúñiga 
destaca que es vital el tema 
ferroviario para la movi- 
lización de bienes y 
materias primas a gran 
escala a través de trenes. 
Precisamente, recuerda el 
proyecto del tren bio- 
ceánico, el mismo que forma parte del Corredor 
Ferroviario Bioceánico de Integración. 

Para el gobernador Rohel Sánchez, esta 
construcción se justifica ampliamente «por todo el 
potencial que hay en Arequipa», además de la 
producción minera, la industria y la agricultura del 
sur del Perú. A ello, se suma la ampliación del 
aeropuerto de la Fuerza Aérea para uso civil, el 
aeropuerto internacional de carga, la producción 
agrícola del megaproyecto Majes Siguas Il, entre 
otros proyectos adicionales. 


[Brindamos soluciones en 
Excuáse 
rana Cora 


Nuestro servicio 
es nuestro 
destino 


959 605 505 
959 390 887 
958 910 985 


(o) Calle Hipolito Hunanue Mz. F Lt. 14 
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gusperu0590gmail.com 
y] palvarezWgusperu.com 


es nuestra mejor 
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Rebodinado de motores eléctricos de corriente alterna 


974 568 871 
946 498 508 
977 858 574 
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SÁMERHEY 


SUPERVASIÓN, CAPACITACIÓN Y CONCA TORÍA 


SAKERHET PERU SAC Es una organización 
que brinda capacitación especializada en 
seguridad y MATPEL, servicios de inspección 
y certificación de Ensayos No  Destructivos 
(END), servicios de supervisión y escolta de 
unidades de transporte. 


Inspecciones, Supervisión, 
Capacitación y Consultoría 


“La seguridad no es solo 
una opción, es nuestra prioridad” 


¿sakerhetperu.com 


EX supervisor(Osakerhetperu.com 
(O 999 903 338 
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Control Total 


Lideres en Automatización y Mantenimiento Indusinal 


NS 


Proyectos Mineros e Industriales 


y Mantenimiento Plantas 


Control Total tiene una gran experiencia en proyectos que involucran 
tecnologías de control, información y redes de dispositivos para una 
amplia gama de aplicaciones industriales. 


Servicios y Soluciones 
Ml Mantenimiento Ml Sistemas Eléctricos 
Ml Electro-Instrumentista Ml Venta de Productos 
Ml Proyectos de Automatización M Diseño de Tableros 


E controltotal.com.pe 


2 ALEA Mirador Mz. A Lt. 11 - Cayma O 959 376 940 
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ventas(controltotal.com.pe 
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Infraestructura Logística de Transporte al 

2032. 
Con el objetivo de detallar las necesidades y 
oportunidades de desarrollo logístico del país, 
identificando las inversiones necesarias a cotto, 
mediano y largo plazo, el Ministerio de Transportes 
y Comunicaciones (MTC) informó que continuará 
la difusión del Plan Nacional de Servicios e 
Infraestructura Logística de Transporte al 2032 
(PNSILT 2032). 
El referido plan es un documento técnico que 
marca un hito crucial en el desarrollo del sector de 
transporte y logística en el país, enfocado en 
planificar, accionar e integrar las diferentes 
infraestructuras viales, en un entorno de tecnología 
y digitalización. 


ector impulsa el Plan Nacional de Servicios e 
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El PNSILT 2032 permitirá mejorar la 
competitividad del comercio internacional. 
Asimismo, favorece la posición del Perú como 
destino de las inversiones, asociada a la eficiencia 
productiva y de servicios. 

La iniciativa también promueve el incremento en el 
movimiento de la economía local, a través del 
crecimiento comercial y la ampliación la cadena de 
suministro; así como generar costos de distribución 
más competitivos y favorecer el crecimiento de las 
PYME. 

El plan fue aprobado en marzo del año anterior y 
propició la priorización de proyectos en 
infraestructura como el Anillo Vial Periférico, el 
Tren de cercanías Lima-Barranca, el Terminal 
Portuario de Marcona. Además, en cuanto a 
servicios, el Proyecto Ley de Cabotaje representa 


una de las acciones más importantes realizadas a la 
fecha. 

Plan Nacional de Servicios e Infraestructura 
Logística de Transporte al 2032 (PNSILT 2032) 

La implementación del PNSILT ha permitido 
avanzar con acciones concretas y coordinadas en 


TRANSRESURSA(. 


Llegamos a tu destino !!! 


Servicio de transporte de carga a nivel nacional. 


Realizamos servicio de carga 

y mercancías 

Mudanzas traslado de 
maquinarias menores 

Contamos con unidades 
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Q, Mz. B Lt 2 P.J. Villa El Triunfo Zona A 


¡| = Hl Sachacha - Arequipa 
(O 958 545 172 - 989 521 611 - 914 478 810 
TRANS SURSAL. 5 transresurOgmail.con 


REVISTA 


AREQUIPA 


P E OR AN 


diversas áreas estratégicas, donde se destaca la 
gestión activa para abordar problemáticas 
específicas como la congestión vehicular en los 
accesos al puerto del Callao. Por otro lado, se 
viabilizó obras de ampliación como las del Muelle 
Sur del Terminal Portuario del Callao, que cerraron 
el 2023 con un avance cercano al 80 %. 

En el marco del PNSILT 2032, este año se dará 
inicio a la elaboración del expediente técnico 
definitivo del Antepuerto del Callao; así como el 
Truck Center de Ancón, el cual marcará el inicio de 
la una red de Truck center a nivel nacional. 
Asimismo, se tiene previsto llevar a cabo las 
inversiones programadas, para los proyectos en 
vías nacionales y subnacionales; además se espera 
comenzar la ejecución de Proregión Il. 


Sedisa 
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30 AÑOS 


En el mercado automotriz 
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Sistemas de OS R 
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Sector agrícola crece 10,6% 


De acuerdo con un informe del MIDAGRI, repunte del sector 
agrícola peruano se debió a la mayor disponibilidad 


de recursos hídricos. 


E: sector agropecuario creció en promedio 
6.3%. este año. En tanto que, el subsector 
agrícola aumentó en un 10,6% impulsado 
por la mayor producción de quinua y páprika (entre 
otros cultivos) y debido a la disponibilidad de 
recursos hídricos, registrándose un repunte mayor 
del orden del 23.7% y 36% respectivamente. 

Así lo establece un reporte emitido por el 
Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego 
(MIDAGRD),, mediante el cual se precisa que -en 
dicho periodo- la producción de quinua aumentó 
en más de un 500% debido a las condiciones 
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climáticas favorables; y al uso de semillas 
certificadas en Puno, Ayacucho y Apurímac. 

En tanto que la producción de páprika creció en 
más 59,3% en igual periodo, gracias a las mayores 
áreas sembradas y cosechadas por cambio de 
cultivo de maíz amarillo duro debido a precio en 
chacra en Lima, Tacna e Ica; y el arándano +56,8% 
beneficiado por la mayor superficie en producción 
en La Libertad, Ica y Ancash. 

Mediante el informe del MIDAGRI se indica, 
también, que la producción de alfalfa aumentó en 
+13,7% (mayor rendimiento por las condiciones 


climáticas favorables en Puno, Moquegua y 
Apurímac); la palta registró un incrementó de 
+10,8% generada por la superficie sembrada 
principalmente en Lima, Ica y Arequipa. 

También se generó un aumento en la 
producción de arroz cáscara en +5,6% lo cual 
responde no solo a la superficie sembrada y 


cosechada, sino a los precios favorables existentes 
en especialmente en Arequipa, Áncash y Tumbes. 
En lo que respecta a la producción pecuaria 
registrada en los primeros cuatro meses del año, el 
reporte del MIDAGRLI revela que ésta tuvo una 
disminución de 0,4%, lo cual se explica por la 
menor producción de pollo que descendió 1,4%, 
causado por la baja de las colocaciones de pollos 
BB enlas regiones de La Libertad y Lima. 


Las razones 


Mediante el informe del Ministerio de 
Desarrollo Agrario y Riego, la recuperación del 
agro registrada en el primer cuatrimestre del 2024, 
“responde primordialmente a la mayor 
disponibilidad de recursos hídricos y la 
normalización de las condiciones climáticas, que 
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contribuyeron que en abril el sector agropecuario 
registrara un crecimiento de 23,7%”. 

Se precisa que exclusivamente en ese mes, el 
subsector agrícola alcanzó un crecimiento del 
36,0%. “Los principales productos que 
incrementaron su producción mensual fueron: 
cebada grano +1069% y quinua +817%, 
primordialmente en Puno, en vista a las 
condiciones climáticas favorables, que permitieron 
obtener mayor rendimiento comparado con la 
campaña anterior”. 

El reporte indica que en ese mes también 
destacó el aumento de la producción de otros 
productos, como páprika +126% (por mayor 
superficie cosechada en Lima e Ica); haba grano 
seco +165% y oca +109% también en Puno; papa 
en +73,2% (mayor superficie cosechada en Puno, 
Ayacucho y Huancavelica) y alfalfa +25,7% 
(condiciones climáticas favorables en Puno y 
Moquegua). 

“El rubro pecuario registró en abril un 
incremento de 0,9% en comparación con el mismo 
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periodo del año anterior. Este resultado obedece en 
gran medida a la mayor producción de pollo, que 
aumentó (ese mes) en 1,1% debido a la mayor 
colocación de pollos bb en regiones productoras 
como Lima, Arequipa y San Martín”. 
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En tanto que la producción de carne de porcino 
que creció en 5,5% en Lima y Arequipa y de carne 
vacuno +1,6% en Huánuco, Lima y Amazonas 
debido a la mayor saca orientada al consumo 
humano y elaboración de embutidos, se indica en el 
reporte. 


Las agroexportaciones 


De acuerdo con un reporte de la Sociedad de 
Comercio Exterior del Perú (COMEX), en los 
primeros cuatro meses del año, las exportaciones 
agrícolas tradicionales crecieron un 53.2%, 
principalmente por los envíos de café en grano 
verde, que aumentaron un 65.2%. 

“China lideró el ranking de los principales 
destinos del rubro, al representar el 46% del total de 
nuestros envíos al mundo, con un valor de US$ 
7,016 millones (+0.9%). Le siguen en la lista Japón 
(+28.9%), Canadá (+25.3%), India (+127%) y 
Emiratos Árabes (+103%)”, precisó la referida 
entidad mediante un reporte emitido en junio 
último. 

Solo en enero de este año se exportaron uvas 
frescas por US$ 316 millones, lo cual significó un 
incremento del 2.9% con respecto al primer mes 
del 2023. En tanto que los envíos de arándanos 
significaron involucraron un monto ascendente a 
los US$ 211 millones. 

El valor exportado del café en grano verde fue 
(en el primer mes del año) de US$ 82.9 millones, es 
decir, un 40.2% mayor que en enero de 2023. 
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personalización a gran escala y democratización del 
acceso al conocimiento 


a inteligencia artificial (IA) está rede- 

finiendo las estructuras de enseñanza y 

aprendizaje que conocíamos. Este cambio 
no se limita a la incorporación de nuevas 
herramientas tecnológicas en el aula, sino que se 
extiende a cómo concebimos la educación y su 
capacidad para adaptarse a las necesidades 
individuales de cada estudiante. 

La promesa de la IA en la educación es doble: 
personalización a gran escala y democratización del 
acceso al conocimiento. El aprendizaje marca el 
comienzo de una era donde la educación para el 
futuro se vuelve más inclusiva, adaptativa y eficaz. 

“La inteligencia artificial (LA) está catalizando 
una transformación profunda en el ámbito 
educativo, no solo redefiniendo las herramientas de 
enseñanza y aprendizaje, sino también las 
estrategias pedagógicas a nivel global. Un estudio 
reciente revela que entre el 20% y el 40% de las 
tareas docentes actuales pueden automatizarse con 


Por:Leonardo Solís Garmendia 
Forbes Perú 


la tecnología disponible hoy en día, lo que podría 
liberar hasta 13 horas a la semana por docente, 
tiempo que podría dedicarse a mejorar el 
aprendizaje de los estudiantes o a prevenir el 
agotamiento profesional, un factor que motiva a un 
81% de los maestros a abandonar su profesión 
(Soocial, 2024; McKinsey € Company). Este 
avance promete no solo una mayor eficiencia en la 
administración del aula sino también un 
acercamiento más personalizado y efectivo hacia 
las necesidades individuales de aprendizaje, 
marcando el comienzo de una nueva era de 
educación inclusiva, adaptativa y eficaz” (Soocial). 

El horizonte de posibilidades donde la IA puede 
contribuir a mejorar la educación es muy 
prometedor. Se abren posibilidades donde quizá el 
desafío más importante sea el de dar accesibilidad a 
la mayoría de los estudiantes para que tengan la 
posibilidad de ser parte de esa educación del futuro 
que remodelará el aprendizaje. 
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La individualización del 
aprendizaje 


La educación tradicional, con su 
enfoque en el modelo de “talla 
única”, ha sido durante mucho 
tiempo objeto de críticas por su 
incapacidad para atender las 
diferencias individuales en el ritmo 
y estilo de aprendizaje de los 
estudiantes. Aquí es donde la IA marca una 
diferencia significativa, ofreciendo experiencias de 
aprendizaje altamente personalizadas. 

Algoritmos de aprendizaje automático y 
sistemas de recomendación pueden analizar los 
datos de rendimiento de los estudiantes en tiempo 
real, adaptando el material didáctico para 
desafiarlos adecuadamente según su nivel de 
conocimiento y estilo de aprendizaje. Esta 
personalización no solo aumenta la efectividad del 
proceso de aprendizaje, sino que también mejora la 
motivación de los estudiantes, ya que se sienten más 
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comprometidos y comprendidos 
en su viaje educativo. 


Redefiniendo el papel del 
educador 


SA 


z La int ión de la IA 1 
UN a integración de la en la 


educación está redefiniendo el 
papel del educador, transfor- 
mándolo de un dispensador de 
conocimiento a un facilitador de experiencias de 
aprendizaje personalizadas. Esta transición exige 
nuevas habilidades, incluida la competencia en 
tecnologías digitales, la capacidad para interpretar 
datos sobre el rendimiento de los estudiantes, y la 
habilidad para integrar herramientas de IA en el 
diseño y la implementación de planes de estudio. 

Además, los educadores deben adoptar un enfoque 
más holístico, centrado en el estudiante, 
fomentando habilidades como el pensamiento 
crítico, la creatividad y la adaptabilidad, esenciales 
en el sielo XXI donde las “soft skills”? se vuelven 
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cada vez más importantes en el sector laboral. La 
IA no solo libera a los educadores de tareas 
administrativas y de calificación, permitiéndoles 
dedicar más tiempo a la interacción significativa 
con los estudiantes, sino que también los empodera 
con insights basados en datos para informar sus 
estrategias de enseñanza. 

Los Modelos de Lenguaje de Gran Escala 
(LLM) como Chat GPT ofrecen a este panorama 
educativo una serie de ventajas y mejoras 
significativas. Capaces de procesar grandes 
cantidades de información de manera rápida y 
eficiente, permiten analizar y comprender una 
amplia gama de materiales educativos, desde libros 
de texto hasta artículos académicos en línea. Esto 
facilita la creación de recursos educativos 
personalizados y adaptados a las necesidades 
individuales de los estudiantes, lo que mejora la 
accesibilidad y la relevancia del contenido para cada 
estudiante. 

También, generan automáticamente resúmenes, 
preguntas de evaluación y ejercicios prácticos, lo 
que ayuda a los educadores a ahorrar tiempo en la 
preparación de materiales educativos y a centrarse 
más en la enseñanza y el apoyo individualizado a los 
estudiantes. 

Estos modelos pueden proporcionar 
retroalimentación instantánea y personalizada 
sobre el trabajo de los estudiantes, identificando 
áreas de fortaleza y debilidad y ofreciendo 
sugerencias específicas para mejorar el aprendizaje. 
Esta retroalimentación adaptativa permite a los 
estudiantes avanzar a su propio ritmo y recibir la 
ayuda que necesitan en tiempo real, lo que fomenta 
un aprendizaje más autónomo y efectivo. Así 
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mismo pueden facilitar la enseñanza de habilidades 
lingúísticas y de pensamiento crítico mediante la 
generación de ejercicios de escritura, debates y 
análisis de texto. 


Nueva frontera educativa 


La adopción de la IA en la educación, si bien 
prometedora, no está exenta de desafíos. Entre los 
obstáculos éticos y prácticos, la privacidad de los 
datos de los estudiantes surge como una 
preocupación de suma delicadeza. Las instituciones 
educativas deben garantizar que los datos 
personales y el rendimiento de los estudiantes sean 
manejados con la máxima seguridad y solo se 
utilicen para mejorar los procesos de aprendizaje. 

Uno de los retos más apremiantes es, garantizar 
que el acceso a tecnologías de IA sea equitativo, 
evitando así profundizar las brechas existentes en la 
educación. Para superar estos desafíos, es crucial 
una regulación cuidadosa, el desarrollo de políticas 
transparentes sobre el uso de datos y la inversión en 
infraestructuras que aseguren la accesibilidad de 
estas tecnologías. 

La IA está configurando un futuro educativo de 
aprendizaje personalizado y accesible. A través de la 
adaptación del contenido a las necesidades 
individuales, la redefinición del papel del educador 
y la superación de desafíos éticos y prácticos, la 
educación para el futuro promete preparar a las 
generaciones venideras para prosperar en un 
mundo en constante cambio. La clave, y más en el 
terreno educativo, está en abrazar estas tecnologías 
con una mente abierta y un compromiso firme con 
los principios de equidad y excelencia. 
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ancora du Sola 


Hotel 4 


“MAISON DU SOLEIL”, un acogedor y moderno hotel 03 estrellas, 
estratégicamente ubicado en el barrio de San Lázaro, uno de los 
más tradicionales de Arequipa y muy cerca del centro histórico y 
financiero, convirtiéndose en un excelente punto de partida para 
iniciar su agenda de negocios o recorridos turísticos por nuestra 
bella ciudad. 


Para su disfrute, hemos implementado una hermosa casona 
colonial, construida en sillar y con bellos detalles arquitectónicos 
junto con los servicios más modernos y confortables; ademas 
de contar con una vista Peas de los majestuosos volcanes 
ques entorno. 
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es saborear su irresistible, variada y original gastronomía que seduce paladares con 
una vasta oferta de manjares que le han conferido un bien ganado prestigio 
regional, nacional y mundial. 


stos célebres potajes, que surgieron de un 

mestizaje enriquecedor que fusionó 

conocimientos y técnicas ancestrales 
prehispánicos y aportes de otros continentes, le han 
valido a la Ciudad Blanca muchos reconocimientos, 
siendo el más notable el conferido por la Unesco, 
en 2019, como miembro de la Red Mundial de 
Ciudades Creativas en Gastronomía. 

La originalidad de la culinaria arequipeña 
trasciende al tiempo gracias, principalmente, a sus 
picanterías, auténticos santuarios del sabor y del 
saber que conservan el ADN de esta gastronomía 
regional, manteniendo las tradiciones que expresan 
las recetas heredadas de generación en generación. 

Son famosas las picanterías arequipeñas de 
Yanahuata, Sachaca, Tiabaya y Cerro Colorado, 
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Por Luis Zuta Dávila 
Agencia Andina 
como “La Lucila”, “La Palomino”, "Tradición 
Arequipeña", "Laurita Cau Cau", "La Maruja" y 
“Sol de Mayo”, donde el comensal puede percibir 
los encantadores aromas y degustar con deleite 
celestial los sabores que brindan potajes como los 
ya mencionados y muchos otros que brotan de los 
fogones donde aún se cocina con leña, una fuente 
de calor natural que intensifica el aroma y sabor de 
los insumos en las comidas. 

Lo singular e interesante de la gastronomía 
arequipeña es que son las mujeres quienes lideran y 
conducen las picanterías, además de ser las 
depositarias del notable conocimiento y tradiciones 
culinarias heredados y que se transmiten a las 
nuevas generaciones para preservar la riqueza e 
identidad cultural arequipeña. 


Reconocimientos 


El Ministerio de Cultura 
declaró Patrimonio Cultural de la 
Nación a las picanterías de 
Arequipa. 

Entre las distinciones inter- 
nacionales obtenidas por la cocina 
arequipeña destacan el conferido 
por la Unesco, en 2019, como 
miembro de la Red Mundial de 
Ciudades Creativas en Gastronomía. 

En mayo de 2022, la Sociedad Picantera de 
Arequipa recibió el II Premio Internacional 
Guardianas de la Tradición, otorgado en la segunda 
edición del Congreso de Gastronomía, Mujeres y 
Medio Rural, evento que tuvo lugar en Asturias, 
España. En representación de la Sociedad 
Picantera de Arequipa acudieron al evento Mónica 
Huerta, Beatriz Villanueva y Maruja Ramos, 
integrantes de los restaurantes “La Nueva 


( 
REVISTA 


AREQUIPA px 
P a Ú MAN 


Palomino”, “La Laurita Cau Cau” 
y “La Maruja”, respectivamente. 

La prestigiosa revista inter- 
nacional de viajes culinarios Taste 
Atlas incluyó al suculento y 
contundente Chupe de cama- 
rones entre las 50 mejores sopas 
del planeta, siendo el segundo 
representante sudamericano en 
esta selecta lista de potajes 
considerados formidables. 

Sobre el Chupe de camarones, embajador de la 
cocina tradicional arequipeña, la publicación 
afirma: “El chupe de camarones es una popular 
sopa de camarones (o gambas) peruana con una 
larga e inusual historia. La sopa se prepara, 
generalmente, con caldo de pescado, camarones 
frescos, cebollas, huevos, leche, queso, ajo y papas 
amarillas, mientras que el arroz, los frijoles, las 
zanahorias y los guisantes se usan con frecuencia, 
pero no siempre”. 
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Platos embajadores arequipeños 


A continuación, repasemos algunos de los 
platos de bandera o emblemáticos de la tradicional 
gastronomía arequipeña. 


Rocoto relleno 


Es el potaje abanderado de la culinaria 
arequipeña. Servido habitualmente como potaje de 
entrada, es uno de los más consumidos y preferidos 
porque nadie se resiste al sabor de este delicioso ají 
de forma globular relleno de carne picada y queso 
derretido. 

La preparación se inicia con el retiro de todas las 
semillas del tocoto hasta dejarlo vacío por dentro. 
+Luego, este ají es hervido en agua, sal y vinagre 
c+on la finalidad de reducir su picor. Para elaborar 
el relleno, se dora en un sartén un poco de ajo y a 
continuación se añade carne picada, cebolla, 
orégano, comino, ají panca, azúcar, sal y pimienta. 
Finalmente, se incluye maní tostado. 
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Chupe de camarones 


Aunque se sirve como plato principal, en realidad 
es una sustanciosa sopa ancestral que proviene de 
tiempos preincas y que ha evolucionado con el 
tiempo. Tiene como insumo estelar a los grandes 
camarones que se pescan en los caudalosos ríos que 
surcan los valles arequipeños, los cuales se mezclan 
armoniosamente con papas, choclos, habas, 
arvejas, zanahoria, integrados con un aderezo a 
base de ajos, cebolla, tomate y aceite. Á la 
preparación se le agrega leche, huevos escalfados y 
queso en trozos. 


Solterito 


Es una ensalada que se sirve como entrada y que 
integra sabiamente ingredientes típicos de la 
campiña arequipeña como la cebolla roja, la 
aceituna, las habas, el choclo, y el queso obtenido de 
la sabrosa leche que brota de las pródigas vacas 
arequipeñas. 


Costillar 


Es un plato típico que destaca por la sencillez de 
su presentación, dado que se trata de una fritura, 
aunque destaca por el irresistible sabor que resulta 
de integrar un generoso trozo de crocante costilla 
de res o de cordero previamente maridada con ají 
panca, ajos, vinagre, sal, pimienta y comino; 
acompañada de papas amarillas doradas, choclo 
cocido y una sarza de cebolla roja y rocoto. 


Restaurante Arequipeño 
Sabores y Costumbres 


Compartiendo la tradición y buena sazón 


Caldos y chupes típicos Arequipeños 
Almuerzos tradicionales y criollos. 
Extras (chicharrón, rocoto, costillar; etc) 
Especiales (doble, triple) 

Adobo 
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Pastel de papas 


Este potaje emblemático que se sirve como 
entrada O acompañamiento del célebre rocoto 
relleno, es una expresión de la fusión que celebra el 
sabor de las milenarias papas blancas y rosadas 
cultivadas en los Andes arequipeños, el delicioso 
queso y la cremosa leche que generan las vacas 
criadas en la ubérrima campiña al pie del volcán 
Misti. 


Alquiler de equinos de sonido. 
Luces, Animación, Ceremonias, 
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Adobo 


Se trata de un guiso donde el ingrediente estrella 
es la carne de cerdo, principalmente el lomo o la 
pierna, marinada en ajo, ají panca o rocoto, y 
vinagre o chicha de guiñapo, la cual se fríe y se 
cocina en una olla de barro con el líquido donde se 
ha marinado. 


COMERCIALIZADORA 


Rojello 


Somos una empresa de productos alimenticios 
completamente naturales y libres de octógonos 
100% Arequipeña, 


dedicada a la salud y el bienestar de las personas. ¿ 
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La esencia de una cocina se nutre de la 
generosidad de la tierra y la creatividad 
de sus habitantes, con ingredientes 
característicos como el rocoto, el chuño, 
el queso fresco y la variedad de papas 
nativas ... Así es AREQUIPA 


RERA 
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COCINA 
PROFESIONAL 


Programa de Pasteleria 8 
Panaderia 


Programa de Barismo 


Programa de Bartender 


Talleres de capacitación 
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Catering Servicios 
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b La población de alpacas en Perú supera los 5 millones, 
. su fibra es una de las más finas del mundo y supera, en 
calidad, a muchas texturas similares. Es una materia 
prima idónea para la confección de chompas, suéteres, 
faldas, entre otras prendas de vestir y accesorios. 
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1 Día Nacional de la Alpaca se celebra 

todos los años el 01 de agosto, ocasión 

especial para relievar su aporte fun- 
damental a la identidad cultural y textil del Perú. 
Domesticada desde tiempos ancestrales, este 
camélido cuya fina fibra es muy valorada para la 
confección de prendas de vestir y accesorios, 
representa un factor clave en la economía 
altoandina del país, que reconoce a este noble 
auquénido como un importante recurso genético. 


Características de la alpaca 


A diferencia de la vicuña, que es un camélido 
silvestre, la alpaca fue domesticada y convertida en 
animal de crianza por los antiguos peruanos, 
aunque no con el propósito de trasladar carga como 
ocurre con la llama, sino para aprovechar 
económicamente su fina fibra o lana con fines 
textiles, lo que le ha valido el reconocimiento de “El 
oro caminante delos Andes”. 

La alpaca es de menor tamaño en promedio que 
la llama y un poco más grande que la vicuña, 
llegando a superar el metro y medio de altura, con 
un peso de 60 270 kilos. La fibra de alpaca es una de 
las más finas del mundo y supera en calidad a la de 
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cachemir y a la lana de oveja, por lo que es preferida 
para la confección de chompas, suéteres, faldas, 
entre otras prendas de vestir; también accesorios 
como bolsos, carteras y correas, e incluso tapices y 
alfombras. 

Perú posee más de 3 600 000 ejemplares de 
alpacas en su territorio, que representan el 87% de 
la población mundial, y es el primer productor 
mundial de fibra de este camélido altoandino. 

La crianza de camélidos constituye una de las 
actividades productivas y económicas más 
importantes que se desarrolla en la zona altoandina 
peruana, y de ella dependen entre el 70% y el 80 % 
del ingreso familiar anual (de acuerdo a la FAO), 
constituye una actividad de agricultura familiar, la 
cual es de prioridad para el Estado. 


Razas de alpaca 


Existen tres razas de alpaca: Huacaya, Suri e 
híbrida. El 80% de alpacas son de raza Huacaya, el 
12% son de raza Suri y el restante 8% son híbridas. 

Los ejemplares de raza Huacaya se caracterizan por 
la cobertura total del cuerpo con un vellón muy 
denso y de fibra pesada; mientras que la raza Suri 
tiene un vellón más sedoso, lacio y de mayor 


crecimiento. 
Fibra de alta calidad 


Una de las características notables de la fibra de 
alpaca, que la posicionan como un producto de 
gran demanda por la industria textil, es su 
capacidad térmica para abrigar cuando hace frío y 
es ligera cuando hace calor. 

Asimismo, su finura se expresa en el diámetro 
que puede alcanzar las 19 micras de diámetro y una 
medulación muy baja, lo que permite confeccionar 
prendas más delgadas y ligeras, utilizables en 
cualquier temporada del año. 

La fibra de alpaca, luego de la esquila, está 
categorizada según la normatividad técnica vigente 
en extrafina, fina, semifina y gruesa. Si la compra la 
industria, lo hace según sus calidades Royal, Baby, 
Súper baby, Fleece, Medium Fleece, Huarizo o 
alpaca gruesa. 

Otra de las características de la fibra de alpaca es 
su durabilidad, lo que permite que sea reutilizada. 
Por ello el 90% de la fibra de alpaca se exporta a más 


de 20 países. Los A a a China e 


Italia. 
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mismo modo, tiene muy buena elasticidad y 
resistencia, siendo posible compararla con la de la 
lana y otras fibras animales. 

Otro atributo es la suavidad, puesto que la 
estructura de la fibra de alpaca la hace muy suave al 
tacto, siendo comparada con la fibra de Angora y 
del Mohair. Además, la fibra de alpaca tiene una 
menor tendencia al afieltramiento, si es que la 
comparamos con la lana y otras fibras animales. 

Finalmente, la fibra de alpaca es antialérgica, ya 
que no contiene lanolina; y tiene más de 22 colores 
naturales, desde el negro, con variaciones de grises y 
marrones, hasta el blanco. 

La fibra de alpaca debe sus inigualables 
características a la especial combinación del clima, 
altitud y pastos que son su alimento y que son bajos 
en proteínas, son únicos enlos Andes. 


Regiones productoras 


Las principales regiones productores de fibra de 
alpaca son Puno, Cusco, Arequipa, Huancavelica, 
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Corani, provincia de Carabaya, región Puno. 
Recurso genético 


Dada la importancia de la alpaca, esta especie 
fue declarada “Recurso Genético del Perú” 
mediante la Ley N* 28350-Ley de Promoción de 
mejoramiento genético y conservación de las razas 
de camélidos sudamericanos domésticos. 

Adicionalmente, el Ministerio de Desarrollo 
Agrario y Riego (Midagri), por medio de la 
Resolución Ministerial N* 429-2012-AG, establece 
el 1? de agosto de cada año como el Día Nacional 
de la Alpaca, a partir de la identidad cultural, 
implicancia económica en las zonas altoandinas, 
hegemonía productiva a escala mundial y por ser un 
recurso estratégico para superar la pobreza. 


Normas técnicas sobre la fibra de alpaca 


El Instituto Nacional de la Calidad (Inacal) 
promueve 14 Normas Técnicas Peruanas 
orientadas a impulsar la calidad, estas mormas 


¡Descubre la calidad 
y Calidez de QuriSamil 


Nuestra gama de productos incluye una variedad 


de opciones para satisfacer tus necesidades de 
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Desde suéteres y bufandas hasta sacos, chalecos, 
ponchos, ruanas, mitones, chalinas y gorros, cada 
pieza está cuidadosamente diseñada para brindarte 
confort, estilo y durabilidad. 

Lo que nos distingue es nuestro compromiso con 
la comunidad y la artesanía local. 

El 90% de nuestros colaboradores son madres 
artesanas, luchadoras que encuentran en cada 
puntada una expresión de su pasión y amor por 

el trabajo. En QuriSami, valoramos y apoyamos 

el talento y la dedicación de nuestras artesanas, 
creando así un producto final que refleja la 
autenticidad y el cuidado que ponemos en cada 
paso del proceso de fabricación. 

Experimenta la diferencia con QuriSami: 

prendas de calidad, tradición y compromiso social, 


todo tejido en cada hebra. 


f TextilQurisami 
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técnicas serán de gran utilidad en las comunidades 
altoandinas productoras de alpacas para realizar 
una correcta clasificación y categorización de la 
fibra, distinguir su calidad; cumplir con los 
requisitos y técnicas apropiadas para obtener fibras 
superiores, rotular adecuadamente la fibra envasada 
e implementar buenas prácticas de esquila y manejo 
del vellón para una crianza tecnificada. 

Con la aplicación de estos documentos técnicos 
se busca contribuir a mejorar la calidad de la fibra de 
alpaca y beneficiar con su adecuada 
comercialización a los miles de productores 


DURANTE MÁS DE DOS DÉCADAS, NOS HEMOS DESTACADO 
POR LA EXCELENCIA EN LA PRODUCCIÓN DE PRENDAS DE TEJIDO 
DE PUNTO CON FIBRAS NATURALES DE LA MÁS ALTA CALIDAD, 
COMO BABY ALPACA, ALPACA Y SUS MEZCLAS. 


0 Upis Paisajista T-17- Jacobo Hunter 
(O 940 837 731 / 942 636 442 
4 email: valeryOqurisami.com 
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CALIDAD, INGENIERÍA, MEDIO AMBIENTE Y SEGURIDAD 


EQUIPO MULTIDISCIPLINARIO EXPERIMENTADO EN INSTRUMENTOS 
DE GESTIÓN AMBIENTAL Y CONTROL AMBIENTAL 


4 Proyectos de Ingeniería 
ú% Estudios Ambientales 


4 Sistemas Integrados de Gestión 


12 Evaluación y Gestión de Riesgos 
2 Evaluación y Monitoreos Ocupacionale 


+ Gestión de Permisós Ambientales y hn 
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Celular: 946 204 672 
E-mail: info(Mlogacims.com 
osamameOlogacims.com 


Av. Brasil 805 - Dpto 701 
Jesús María - Lima - Perú 


odontológicas 


“Contamos con todas las especialidades 
odontológicas que tú y tu familia 
puedan necesitar.” 


RESERVA TU CITA: 


(Y) 980 025 191 
co.especialidadesgfontologicas 
Q Calle León Velarde 422, Yanahuara, Arequipa. 
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Audífonos medicados 


OirTres 
amarte más 


Alta tecnología en audífonos medicados 


¿Tienes sordera o problemas de audición? 
Audífonos medicados para niños, jóvenes y adultos 
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Oticon 
BrainHearing” 
Technology 


Sede Huancayo 
Psje. Morales124 Huancayo 
Edificio Nasya 1.Of.102- Yanahuara Av. Huancavelica y Paseo la Breña, - 
Frente ala Clínica Arequipa media cuadra a la derecha 
(1) 967046767 (Y) 992682002 


Sede Arequipa 
Av.Ejército 101. 


Alta calidad y tecnología de última generación 


¿Quieres saber más sobre nosotros? 
Ingresa a: 


